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Lunedì Senza Carne  
per fare la differenza
Lo dimostrano Querciabella  
e Stella McCartney. 
I vini cruelty-free di Querciabella e trecento ricette vegetariane per salvare 
l’ambiente. Quale migliore abbinamento!

Giovedì 18 Ottobre, presso la boutique milanese di Stella McCartney 
in via Santo Spirito 3, Querciabella – acclamata azienda toscana produt-
trice di vini biodinamici e vegani – ha partecipato alla presentazione di  
Lunedì Senza Carne, il ricettario vegetariano di Paul, Stella e Mary 
McCartney pubblicato a sostegno della campagna Meat Free Monday 
lanciata dall’ex Beatle nel 2009.

Il libro propone piatti deliziosi per tutti coloro che intendono salva-
guardare l’ambiente (e la propria salute) rinunciando a mangiare carne 
almeno un giorno alla settimana. 

Questo evento conferma la partnership tra Querciabella e Stella Mc-
Cartney, che nell’ultimo anno ha portato in degustazione i pluripremiati 
vini toscani durante esclusive serate a Roma, Milano e New York. 

Oltre a una comunanza di valori, entrambe le aziende sono legate 
dall’approccio pionieristico e dalla capacità di rivoluzionare i rispettivi set-
tori dimostrando che i prodotti di lusso possono rispettare l’ambiente e 
tutelare gli animali. Etici, dunque! 

A sostegno del proprio impegno verso il pianeta, Querciabella ha da 
diversi anni introdotto un innovativo sistema di coltivazione conosciuto 
come biodinamica cruelty-free, che bandisce l’uso di prodotti di derivazio-
ne animale sia nel vigneto che in cantina. 

In occasione della presentazione di Lunedì Senza Carne (Luxury Boo-
ks), Querciabella ha offerto agli oltre 200 ospiti una degustazione di Mon-
grana 2009, un blend di Sangiovese, Merlot e Cabernet Sauvignon prove-
niente dai suoi vigneti maremmani. 
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Querciabella

Fondata nel 1974, Querciabella gode 
dell’apprezzamento dei più raffinati 
critici e conoscitori del mondo, grazie  
a vini come Camartina, Batàr, Pala- 
freno e Querciabella Chianti Classico. 
Nella sua rigorosa ricerca di qualità, 
sostenibilità e autenticità, Querciabella 
pratica la viticoltura biologica dal 1988 
e quella biodinamica dal 2000. 
Con vigneti in diverse zone del Chianti 
Classico e in Maremma, Querciabella 
è un modello nella tutela della natura, 
del paesaggio e della tradizione. 
Per novità e aggiornamenti sull’azienda, 
seguite Querciabella su Twitter e 
Facebook.

Querciabella ringrazia Riedel (www.riedel.com) per aver gentilmente fornito  
i calici utilizzati durante la serata.


